
Rendimento: 17 porções de 60 gr

Tempo de Preparo: 25 minutos

Ingrediente
Unidade de 

Medida

Brownie & Petit Gateau Carte D'Or kg

Leite kg

Manteiga kg

Nozes kg
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Retirar da forma e porcionar.

Serviço : O Produto pode ser congelado. Para dencongelamento utilizar 1 minuto em potência média do 

microondas. Pode ser assado diretamente em formas de alumínio e enviado ao cliente.

Em uma panela ferver o leite e a manteiga.

Em uma cumbuca, adicinonar o preparo de leite e manteiga com o Brownie & Petit Gateau carte D'or. Misturar 

até obter uma massa homogênea.

Em uma forma untada e com papel manteiga, despejar a massa do Brownie, mantendo a altura de pelo menos 1 

cm.

Em forno pré-aquecido, assar por 15 minutos à 180°C, ou até a massar firmar mas ainda estar macia ao toque. 

Retirar do forno e deixar terminar o processo de cocção com o calor residual da massa.

MODO DE PREPARO

Unilever__

Food__

Solutions__

O
u

tr
o

s 
In

gr
ed

ie
n

te
s

0,2

0,14

0,1

P
ro

d
u

to
s 

U
n

ile
ve

r

0,8

Brownie

                                                                                                                                                                                                                                                                                      

#
F

O
O

D
T

H
IN

K
IN

G

Quantidade


