CUIDADOS QUE FAZEM A DIFERENCA:
— COMO LIDAR COM CHAPAS E OUTROS UTENSILIOS —

PARA QUE UM PRATO DO CARDAPIO POSSA ATENDER OS
CLIENTES VEGETARIANOS E VEGANOS, EXISTEM ALGUNS
CUIDADOS QUE FAZEM A DIFERENCA.

NA COZINHA flexitarianos). Além disso, mostre quais
Diferencie os utensilios, como facas, itens no menu sdo indicados para cada
tabuas e pegadores, que usara nas publico. Opcdes veganas podem agradar
preparacdes veganas e 0s que serao todos os tipos de clientes!

utilizados em ingredientes de origem

animal. Caso nao seja possivel ter Algumas perguntas importantes para
utensilios separados, garanta que sempre vocé se certificar que esta tomando os
sejam completamente limpos quando for cuidados necessarios para que seu prato
preparar os pratos veganos. atenda veganos e/ou vegetarianos:

Use chapas diferentes ou separe os Estou separando ou higienizando a chapa para que as

alimentos em uma distancia que ndo deixe gorduras animal e vegetal ndo se misturem?
as gorduras dos alimentos de origem

. . Estou separando o dleo onde frito alimentos de
animal e vegetal se misturarem.

origem animal e vegetal?

NO SALAO Estou usando facas, pegadores e tabuas especiais
para os pratos veganos? Estou higienizando eles

Treine a sua equipe para atender clientes o
antes de preparar os pratos veganos?

com diferentes preferéncias e restricdes

alimentares e explique quais sao as A minha equipe entende o que é um prato vegano e
diferencas entre cada escolha alimentar sabe explicar isso para os clientes?

(como veganos, ovolactovegetarianos e
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Para mais informagdes sobre o programa

EscolhaVeg, acesse: www.escolhaveg.com.br escolha




